Studené predjedla
Kalte Vorspeisen
Cold appetizers
100g  Mozzarella s paradajkami a balsamicom 80,-Sk (2,66 €)
(paradajky s mozzarellou a vinnym octom)
Mozzarella mit Tomaten und Baslamico Essig
Mozzarella with tomatoes and Balsamico

70g Udeny pstruh s bylinkovou omdckou 155,-Sk (5,15 €)
(pstruh, bazalka, citron, biely jogurt)
Gerducherte Forelle mit Krdutersauce
Smoked trout with herbal sauce

80g Parmska Sunka s hruSkou a parmezdanom 170,-Sk (5,64 €)
(parmska Sunka, hruska, syr parmezadn)
Parmaschinken mit Birne und Parmesan

Parma ham with pear and parmesan cheese
100g Grécky Salat 65,-Sk (2,16€)
(zeleninovy Salat s Feta syrom a olivami)
Salat mit Feta Kdse und Oliven
Salad with Feta cheese and olives

Polievky
Suppen
Soups
0,221  Slepacia s rezancami a méisom 40,-Sk (1,33€)
Hiihnerbriihe mit Nudeln und Fleisch
Chicken soup with noodles
0,221  Brokolicovy krém so §Pahackou 55,-Sk (1,83¢€)
Brokkolicremesuppe mit Schlagsahne
Broccoli cream with whipped cream
0,221 Kapustova s udenou krkovickou 55,-Sk (1,83€)
Sauerkrautsuppe mit gerduchertem Fleisch
Sauerkraut soup with smoked neck of pork
0,221 Cesnakova s opraZenym chlebom 55,-Sk (1,33¢€)
Knoblauchsuppe mit gerdstetem Brot
Garlic soup with bread
0,331 Haladszlé 70,-Sk (2,32€)
Fischsuppe "Halaszlé Art"
Fish soup "Halaszlé Art"

Teplé predjedla
Warme Vorspeisen
Hot appetizers
100g  Spargla v oravskej slaninke s holandskou omdckou 99,-Sk (3,29€)

(Spargla, oravska slaninka, holandska omdcka)
Spargel mit Speck und Sauce Hollandais
Gratin asparagus with bacon and Hollandaise sauce

100g  Bruschetta s paradajkami a tuniakom 60,-Sk (1,99€)
(pecivo, paradajka, tuniak, zapecené syrom)
Bruschette mit Tomaten und Tunfisch
Bruschetta with tuna and tomato

Konverzny kurz (conversion rate): 30,1260 Sk
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Jablko s hydinovou peceiiou

(jablko, hydinova pecer)

Apfel mit geréstetem Gefliigelleber

Apple with Chicken-roast

Zapeceny toast "'Feinschmecker"

(toast so Sunkou, kukuricou a syrom)

Toast mit Schinken, Mais und Kdse iiberbacken
Roasted toast with ham, maize and cheese

Rybie speciality
Fischgerichte
Fish dishes

Losos na Sampifionoch s brokolicou
(losos, sampinony, brokolica)

Lachs mit Champignons und Brokkoli
Salmon with champignons end broccoli
Pstruh s jarnou zeleninou

(pstruh, jarna zelenina)

Forelle mit Friihlingsgemiise

Trout with spring vegetable

d’alSich 10 g pstruha

Peceny Cert s cesnakom

(rybie filé, chilly, citron, maslo)

Fischfilet auf Chilly und Butter mit Knoblauch
Fish fillet on Chilly and butter

Zralodi steak s pikantnou omdékou
(feferony, maslo, smotana)

Haifisch Steak mit Pfeffersauce

Shark steak with spicy sauce

Hydinové speciality

Gefliigelgerichte
Poultry dishes

Morcaci steak s bylinkovym maslom
(steak z morcacich prs, bylinkové maslo)
Putensteak mit Krduterbutter

Turkey steak with herb butter

Kuraci "Gordon Blue'', 50g tatarska omacka
(kuraci rezen plneny Sunkou, syrom, kapiou)
Putenbrustfilet "Gordon Blue", Rahmtatar
Chicken breast "Gordon Blue"”, Tatar sauce

Kuracie soté so zeleninou
(zelend fazulka, zelend Spargla, Sampiniony ,cesnak)

70,-Sk (2,32€)

70,-Sk (2,32€)

230,-Sk (7,64€)

230,-Sk (7,64€)

8,-Sk (0,27€)
180,-Sk (5,98€)

190,-Sk (6,31€)

210,-Sk (6,97€)

200,-Sk (6,64€)

180,-Sk (5,98€)

Putengeschnetzeltes mit griinen Bohnen, Spargel, Champignons und Knoblauch

Chicken ragout with green beans and asparagus, champignons and Garlic

Kuraci steak so slivkovou omackou
(slivkovy lekvar, brusnice)

Hiihnersteak mit Pflaumensauce
Poultry steak with plum sauce

Konverzny kurz (conversion rate): 30,1260 Sk

180,-Sk (5,93€)
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Speciality §éfa kuchyne
Specialititen des Schefkochs
Chefs specialitties
Levocska Basta s kapustou 250,-Sk (8,30€)
( svieckovica, bravéove karé, kuracie prsia, kysla kapusta)
Levocaer ,,Basta* mit Sauerkraut
(Rinderfilet, Schweinefleisch, Putenfleisch, Sauerkraut)
Levocas ,,Basta* with sauerkraut
(fillet of beef, leg of pork, chicken meat, sauerkraut)
Medailonky pana richtara 185,-Sk (6,14€)
(bravcova panenka, brusnicova omdacka)
Schweine Medaillons mit Preiselbeersauce
Pork medallions with cranberry sauce
Thurzova panenka v séjovo brandy omdacke s marhul’ ou 210,-Sk (6,97€)
(bravcéova panenka, omacka, marhula)
Thurzo — Schweine Medaillons mit Soja - Brandy — Sauce und Aprikose
Thurzo — pork medallions with Soya-Brandy-Sauce
Steak Majstra Pavla 205,-Sk (6,81€)
(morcacie prsia, slanina, cibula)
Steak von Meister Paul
(Putenbrust, Speck, Zwiebeln)
Steak master Paul
(Turkey breast, bacon, onion)

Zeleninové jedla
Gemiisegerichte

Vegetable dishes
Saldt s kuracim misom 160,-Sk (5,31€)
(zeleninovy Salat, restované kuracie mdso, balsamico)
Salatteller mit gerostetem Putenfleisch, balsamico
Vegetable salad with chicken breast, balsamico
Zeleninovy Salat "NICE" 200,-Sk (6,64€)
(zeleninovy Salat s tuniakom, olivami, varenym vajcom, kapary a jogurtovym dressingom)
Salatteller mit Tunfisch und Joghurt Dressing
Vegetable salad with tuna and yogurt dressing
Spargla zapecend so syrom 110,-Sk (3,65€)
Spargel mit Kdse iiberbacken
Roasted asparagus with cheese
VypraZané sampiiiony, 50 g tatirska omacka 110,-Sk (3,65€)
Panierte Champignons
Fried champignons

Cestoviny
Teigwaren
Pasta

Cestoviny s kuracim ragu na smotanovej omdacke 190,-Sk (6,31€)
Teigwaren mit Putenragout auf Sahnesauce
Pasta with Chicken ragout on cream sauce
Cestoviny s brokolicou 140,-Sk (4,65€)
Teigwaren mit Brokkoli
Pasta with Broccoli

Konverzny kurz (conversion rate): 30,1260 Sk
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Spagety al pesto s rybim filé
Spaghetti al pesto mit Fisch
Spaghetti al pesto with fish

Syry
Kise
Cheese

VypraZany pastiersky syr plneny Sunkou,
50g tatarska omacka
Panierter Kdse gefiillt mit Schinken, Tatarsauce
Fried sheep cheese with Ham, tartar sauce
VypraZany Encian plneny Sampifionmi
Panierter Camembert mit Champignons gefiillt
Fried Camembert with mushrooms

Slovenska kuchyia
Slowakische Kiiche
Slovak cuisine

Bryndzové pirohy gazdovské so slaninkou
Teigtaschen gefiillt mit Kdse-Kartoffeln-Masse, Speck
Sheep cheese sachets with bacon
Halusky so Spendtom, syrom a smotanou
Spinatnocken mit Kdse, und Sahne
Spinach potato-dumplings with cheese and cream
Tanier slovenského dvora
( bryndzové pirohy, halusky a zemiakova placka)
Der Teller des slowakischen Hofes
(gefiillte Teigtaschen, Kartoffelnocken, Kartoffelpuffer)
Plate of Slovak court
(patties, dumplings, potatoes cake)

Zemiakové Sul’ance plnené makom
Stifte aus Kartoffelteig gefiillt mit Mohn
Potato-dumplings filled poppy seed

Jedla z hoviddzieho mdisa
Rindefleischgerichte

Beef dishes

Cigansky plac s pikantnou omdckou

(hovddzia svieckovica, feferonky, horcica, smotana)

Rinderfilet mit scharfer Senf-Sahnesauce

Beef undercut with chilly, mustard, cream

Fantazia soté

(hovddzia svieckovica, Skorica, anands, jahody, hrozienka)

Rinderfilet mit Zimt, Ananas, Erdbeeren und Rosinen

Beef undercut, cinnamon, pineapple, strawberry

Kral’ovsky steak s bylinkovym maslom

( hovddzia svieckovica, bylinkové maslo, zelend spargla)

Beefsteak mit Krduterbutter und griinem Spargel

Beef steak with herbal butter, green Asparagus

Konverzny kurz (conversion rate): 30,1260 Sk
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470,-Sk (15,60€)



150g

150g

200g

150g

150g

150g

150g

150g

200g

150g

Jedla 7 bravéového misa
Schweinefleischgerichte
Pork dishes
Levocéské plackové toliare so smotanou 280,-Sk (9,29€)
( zemiakové placky, bravéova panenka , cesnak, smotana, por)
Levoca Schweinefleisch Medaillons, Kartoffelpuffer und kalte Knoblauchsahnesauce
Levoca pork talers, potato cake with garlic cream
Medailony v zavoji 250,-SK (8,30€)
(bravcéova panenka, vino, slaninka, tepla zelenina)
Schweinefleisch Medaillons mit Speck, Wein, Gemiise
Pork with bacon, wine, hot vegetables
Rakocziho rezen 250,-Sk (8,30€)
(bravcovy steak s kukurickami na konakovej omacke)
Schweinesteak mit kleinen Maiskolben und Kognaksauce
Pork steak with little corn on brandy sauce

Jedla dokoncéované pri stole
Flabmierte Gerichte
Flambé dishes
Chilly steak s bylinkovym maslo,
4cl Brandy 410,-Sk (13,61€)
Pikanter Beefsteak mit Krduterbutter
Spicy beefsteak
Certov Spiz so slaninkou, klobdsou a cesnakom,
4cl Spisska Borovicka 235,-Sk (7,80€)
Flambierter Spiefs mit Wurst, Speck und Knoblauch
Flambéing spit with bacon, sausage and garlic

Jedla 7z divina

Wildgerichte

Game dishes
Medailony  diviaka s brusnicami 250,-Sk (8,30€)
Wildschwein Medaillons mit Preiselbeeren
Wild-boar medallions with cranberry
Divinovy gulas 155,-Sk (5,15€)
Wildgoulasch
Game goulash

Prilohy
Beilagen
Side dishes
Varené zemiaky s maslom 40,-/(1,33€)
Gekochte Kartoffeln mit Butter
Boiled potatoes with butter

Opekané zemiaky 50,-Sk (1,66€)
Bratkartoffeln
Fried potatoes
Americké zemiaky vypraZané 60,-Sk (1,99€)

Amerikanische frittierte Kartoffelspalten
American Roasted potatoes

Konverzny kurz (conversion rate): 30,1260 Sk
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Zemiakové hranolky
Pommes Frites

French fried potatoes
Vyprazané ovalky
Kartoffelkroketten
Roasted Pommes Potatoes
Dusend ryZa
Gediinsteter Reis
Stewed rice

Anglicka zelenina
Englisches Gemiise
English hot vegetable

Kysnuté knedle

Hefeknodel

Dumplings
Saldty
Salate
Salads

Cerstvy uhorkovy Saldt
Gurkensalat

Fresh cucumber salad

Cerstvy paradajkovy Saldt
Tomatensalat

Fresh tomato salad

Zeleninovy Salat ,,Vita* s olivami
Gemiisesalat Vita mit Oliven
Vegetable salad Vita with olives

Kompoty
Kompotten
Stewed fruit
Jahodovy kompot
Erdbeerenkompott
Stewed strawberries
Marhul’ ovy kompot
Aprikosenkompott
Stewed apricots
Broskyiovy kompot
Pfirsichkompott
Stewed peaches
Anandsovy kompot
Ananaskompott
Stewed Pineapple

Mucéniky
Mehlspeisen
Sweets

Konverzny kurz (conversion rate): 30,1260 Sk
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140g  Palacinky so zmrzlinou 85,-Sk (2,32€)
Palatschinken mit Eis und Schlagsahne
Pancakes with ice cream

140g  Nugdtové palacinky so $lahackou 75,-Sk (2,49€)
Palatschinken mit Nougat und Schlagsahne
Pancakes with nougat and whipped cream

100g  Stradla- podla ponuky 55,-Sk (1,83€)
Strudel - nach Angebot
Roll - by offering

100g Bandn so zmrzlinou a sPahackou 70,-Sk (2,32€)
Banane mit Eis und Schlagsahne
Banana with ice cream und whipped cream

100g  Ovocny Saldt so §Pahackou 55,-Sk (1,33€)
Gemischtes Obst mit Schlagsahne
Assorted fruit with whipped cream

* ok ok Xk

Vaha mdsa je uvedend v surovom stav.
Fleischeinwaage ist im Rohzustand angegeben
Weights of meat are in raw state

Priprava objednaného jedla trva 20 minut
Zubereitung der Speisen dauert 20 Minuten
Period of preparing the meal is 20 minutes

Priloha k mdsovej zloZke je min. 100g
Beilage zum Fleisch ist min.100g
Side dishes in meat is min. 100g

Uvedené ceny su vratane DPH. Konverzny kurz 30,1260 Sk
Angegebene Preise sind mit MwSt. Der Wechselkurs liegt bei 30,1260 Sk
All prices include VAT. The conversion rate is 30,1260 Sk

RIADITEL HOTELA: Katarina Vasic¢akova
S*EFK,UCHA'IS: Gibl'iak Jin
VEDUCI RESTAURACIE: Slobodnik Pavol

k %k %k ok

PRAJEME VAM PRIJEMNE POSEDENIE
A DOBRU CHUT !

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und Guten Appetit!
We wish you a pleasant stay and Bon Appétit!

Konverzny kurz (conversion rate): 30,1260 Sk



